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Q Oficinasinfantis de confeitaria ) EXfio de S s ool
com o Chef Léo Vilela
paraos pequenosde4a?anos, 3
Tema: Carmen Miranda: uma homenagem
comachefKarlalLeal. em chocolate a cultura brasileira

23/07 - 19h as 22h

24 e 25/07 - 14h as 22h
26/07 - 14h as 20h

23/07 - 20h

24 e 25/07 - 15h as 20h
26/07 - 15h as 19h

Chef André Cabral

Tema: A Sombrado
Cacaueiro

ChefDaniFacanha

Tema: A Cozinha do
Morro dos Navegantes

24/07 - Sextal17h30
Chef Carlos Ribeiro

Tema: Ambrosia de Cacau
com Nibs Crocantes — Do
doce deraizaoromance do
Chocolat FestivalemIlhéus,
terrade Jorge Amado

24/07 - Sextal19h00

Chef Patricia Veiga
Tema: Chef Show

Acao Especial: Band Bahia

Chef

show

24/07 - Sextal 20h30

ChefDeialopes

Tema: Cozinha que
conecta

25/07 - Sabado116h00
Chef Elma Cunha

Tema: Gastronomia
Criativacom Cacaue
Chocolate

25/07 - Sabado117h30

ChefMarcone
Calazans

Tema: Chocolate naAlta
Gastronomia: Texturas,
Contrastes e Ancestralidade

ChefLéo Vilela

Tema: Brownie de
Castanhas Brasileiras

Chefs Franklin Maia
e CristinaMaia

Tema: Do Cacau a Pizza:
AUtilizagdo do Cacauna
Produgéo de Pizzas Artesanais

Aulas show com
receitas elaboradas
ao vivo por chefs
renomados.

26/07 - Domingo14h30
ChefKarlaLeal

Tema: Fudge de Doce de
Leite com Nibs de Cacau

Chef Carlos Mota

Tema: Folhade Cacaua
Mesa: Tradigcéo e Novas
Possibilidades

ChefNubiadaHora

Tema: Ancestralidade a
Mesa: Entre Dendé e
Cacau

26/07 - Domingo117h30

Chef Olivia
Fernandes

Tema: Gastronomia
Funcional: Cocada
Cremosade Cacau
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O Futuro da Cadeia do
Cacau: Inovagao,
Sustentabilidade e
Mercado

15Sh | PAINEL 1

Panorama da Cacauicultura
Baiana e Perspectlvas paraa
Préxima Década.

- Cida Oliva — Coordenadora do Parceiros da Mata

(CAR/SDR)
- Orlantildes Santos Pereira - Presidente

da Coopercabruca- Cooperativa dos Cacauicultores

do Sul da Bahia
- Lucas Moreira Arléo - Presidente Chocosul
« Thiago Guedes Viana - Diretor da Comisséo

Executiva do Plano da Lavoura Cacaueira da CEPLAC

+ Roger Sarmento - Jornalista (moderador)

16h | PAINEL 2

O Cacau como Motor de
Desenvolvimento Territorial:
Desafios e Oportunidades

« Dan Erico Lobé&o - Pesquisador
MAPA/CEPLAC e professor da UESC

« Aurora Brito de Andrade - Engenheira de
Alimentos e consultora SENAI Cimatec

+ Raul Valle - Pesquisador do Centro de
Pesquisa do Cacau - CEPLAC e Professor UESC
- Lanns Alves de Almeida Fitlho - Assessor
Especial Casa Civil | Engenheiro Agrénomo -
Agricultura Familiar | Cabruca | Inovagéo

- Marcela Martins (moderadora) - Curadora
Técnica Chocolat Festival

15h | PAINEL 1

O Cacau na Perspectiva Feminina:
Mulheres que Transformam a Cadeia
do Cacau e do Chocolate

« Carol Magalhées - VAR Chocolates

« Patricia Viana - Modaka Cacau: Da Floresta ao Chocolate
«Julianna Torres - Juarléo Chocolates

« Claudiana Figueiredo - Gerente Sebrae Ilhéus

16h | PAINEL 2

Do Cacau a Marca: Marca vende antes do
sabor: Como construi Chocolates que
encantam antes da primeira mordida.

« Rodrigo Pinto - Coordenador do Empdrio Itinerante na Unicafes

- Ana Dantas - Jornalista, especialista em Comunicagéo, Marketing
e Storytelling, e assessora de comunicagéo da FIEB Sul Bahia.

« Carol Magalhées - VAR Chocolates

« Leidiane Brandao - Consultora Sebrae / Memoravel Consultoria
«Juliana Aquino (moderadora) - Ex presidente da Associacéo Bean
to Bar Brasil, Chocolate Maker e Fundadora da Marca Baiani.

17h | PAINEL 3

Como a Techologia Esta Mudando
a Vida de Quem Produz Cacau?
Ferramentas Digitais, Inteligéncia

- Robson Pinheiro - Diretor do Chocolate Terra Vista

« Cristiano Vilela - Presidente do Parque Cientifico e Tecnolégico do Sul da

Bahia / Fundador do Centro de Inovagéo do Cacau

« Fausto Pinheiro - Empresario do Agronegdcio e Presidente da Camara

Baiana do Cacau
- Roger Sarmento - Jornalista (moderador)

18h | PAINEL 4

+ André Luis Azevedo - Especialistaem
Exportacéo ApexBrasil

- Leidiane Brandéo - Consultora Sebrae /
PEIEX - Programa de Qualificagéo para
Exportacéo

- Rodrigo Morais Souza - Fundador e
Proprietario da Martinus Chocolates

+ Roger Sarmento - Jornalista (moderador)

19h | PAINEL 5

Produtivo para Construir o Futuro da
Cadeia do Cacau

- José Olimpio de Souza Junior- Professor da
Universidade Estadual de Santa Cruz- UESC.
Escritor

- Arlicélio Paiva - Professor da Universidade
Estadual de Santa Cruz - UESC. Diretor do
Departamento de Ciéncias Agrarias e
Ambientais.

- Cinira Fernandes - Professora do Instituto
Federal Baiano - Campus Uruguca

+ George Sodré (moderador) - Professor da
Universidade Estadual de Santa Cruz- UESC.

17h | PAINEL 3

Bean to Bar: O Movimento que Transformou o Chocolate
Brasileiro. Como Chocolate Makers estéo crescendo, escalando

e conquistando mercados.

« Antdnio Marcos de Sena - Fundador da Cacau Yeshua Chocolates - Para
« Sheu Tomas - Fundadora e CEO da Simplicitude.co

« Juliana Aquino - Ex presidente da Associag&o Bean to Bar Brasil,
Chocolate Maker e Fundadora da Marca Baiani.

18h | PAINEL 4

Gastronomia, Turismo e Experiéncia: Como Transformar o

Chocolate em Destino Turistico

« Mauricio Tavares - Secretério de Turismo de Ilhéus

- Chef Carlos Motta - Restaurante Barra do Sargi, Restaurante Cabana Pé de
Serra e Restaurante Villa Confraria

« Gerson Marques - Criador da Fazenda Yreré Turismo Rural, criador do chocolate
Yreré, ex presidente da Chocosul Associagéo dos produtores de chocolate do Sul
da Bahia

- Tarcizio Venturim - Presidente da Coopatrans, Detentora da Fabrica de
Chocolate e Marca Cacauway

« Roque Pinto da Silva Santos - Professor de Antropologia da UESC,

Antropélogo, Escritor

19h | PAINEL 5
MEL DE CACAU 360°C

- FABIO NEVES - Idealizador da conferéncia do mel de cacau e da Cacaulabs e
fundador da Cacaus Biocosméticos.

- JOSUE CASTRO - Diretor Executivo Coopermata.

« CIBELE CELLINI - Co-fundadora e diretora comercial da Oyya Nathural.

« THIAGO HASSU - Empresario, fundador da Cacau do Futuro.

- Carine Assungéo - Cofundadora da Natucoa Ct L e diretorada C

- D' Avilla Aradjo - mediadora - Organizadora da conferéncia Mel de Cacau. Atua na
articulagéo da cadeia produtiva e no tema de aproveitamento integral do cacau .

~N

Artificial, Monitoramento e Rastreabilidade

« Valdemir José dos Santos - Diretor - Presidente da Bioféabrica da Bahia

Exportacéo e Novos Mercados: Como Preparar
e Posicionar o Cacau e o Chocolate Brasileiro
para Conquistar o Mercado Internacional

Ciéncia, Pesquisa e Inovacéo: Conectando
Universidades, Pesquisa Aplicada e Setor
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2° CIRCUITO GASTRONOMICO DO
CHOCOLAT FESTIVAL & CONCURSO
CULTURAL GASTRONOMICO

©

IT CIRCUITO
GASTRONGNICO

Sobremesas autorais com cacau

e chocolate de origem criadas por
restaurantes de llhéus, celebrando os
saboresregionais e a criatividade local.
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As sobremesas estarao nos
cardapios dosrestaurantes
até odia31/07.

25/07 | Irdao aro Programa
naRotado Chocolatena TV
Santa Cruzcomoresultado
dovencedordasobremesa
destaque do concurso.

25/07 | Entrega do troféuno
Chocolat Festival (Centrode
Convengdes de llhéus).
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' PAVILRAD CULTURAL (=

Manifestagdes culturais
e exposigoes literarias.

PROGRAMAGAO ARTISTICA E CULTURAL

23/07 - 20h
Fada Dalia

25/07 -16h
Circodalua

25/07 -17h

Histdrias que Encantam -
24/07 -16h Encontro com autoras de livros
Circodalua

infantojuvenis com Maria Luiza,
Elisa Oliveira e Fabiana Valéria

25/07 -18h40

26/07 -18h30

Roda de Conversa — Turismo em
movimento: Experiéncias,
territorios e conexdes com
Roque Pinto e Sécrates Guzman

26/07 -1%h
Fada Dalia

24/07 -18h30 4

Roda de Conversa -
Cacau: Cultivo,
Pesquisa e Inovagao
com José Olimpio de
Souza Junior e Arlicélio
Paiva

Fada Dalia

Recepcgao

25/07 -1%h
[

Langcamento
coletivo de livros

Corredores

25/07 - 18h00 as 21h00
26/07 - 17h00 as 20h00

24/07 -19h 26 /07 -16h

APRESENTAGOES ITINERANTES

23/07 - 18h30 as 20h00 | Grupo Afro Batukajéje

23/07 - 19h00 as 22h00 | Grupo Teatro Circo Maktub com
24/07 -18h00 3s 21h00 Personagens Jorgeamadianos

o

Samba Jazz

Fada Dalia Circodalua \
‘ [ Ef\? Atragbes musicais J 4 25/07-18h
AP &l aovivo. Herval Lemos

Dominio Publico by glexagiirolledo
23/07-21h 24/07 - 20h 26/07-17h
Asrosas ndo Maja - Tributo Alex Costa
falam - Pedro aCaetano
Morais Canta
Cartola
24/07 -18h 25/07 - 16h 26/07 - 20h
Quarteto Bia Berbert PH do Acordeon

)
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PROGRAMAGCAO TECNICA - CAR .
Local: Auditorio - Centro de Convengoes de llhéus

23/07 - Seminario Técnico )
| Produtores participantes do programa da CAR

(Companhia de Desenvolvimento e Acéo Regional)
Tema: Atividades de Campo

% 24/07 - Apresentacgao do Edital
—— Saboresartesanais 23/07 - 19h as 22h Publico-alvo: Convidados prospectados
OO0 e experiéncias que 3 ara participar do novo programa da CAR
valorizam cultura, 24 e 25/07 - 14h as 22h e P S P

territdrio e tradicéo. 26/07 - 14h as 20h m

PROGRAMAGAO TECNICA
ESPECIAL - AUDITORIO LEIA O QR CODE,

CAPACITAGAO SOBRE A ESTRADA DO CACAU PARTICIPEDA NOSSA

Estrada do Chocolate: como o primeiro roteiro turistico PESQUISADE

temaético da Bahia pode se consolidar como o principal produto SATISFACAO EGANHE
turistico de llhéus. Lucia Maria da Costa Bichara | Consultora - UME-BOOKDIGITAL
Secretaria de Turismo da Bahia EXCLUSIVO!

24/07 - as14h

ENTREGA DE ALIMENTOS COZINHA SHOW
1 @ . TUNEL SENSORIAL COZINHA KIDS
PAVILHAO CULTURAL PALESTRAS
FEIRA DE ARTESANATO PRACA GOURMET
FEIRA DE CHOCOLATE ATELIER DO CHOCOLATE
‘ % SANITARIOS géEE);pCoEgﬂ:gC; DE ATENDIMENTO
PALCO CACAU INFORMAGCOES

4 ENTRADA DO EVENTO @ SAIDA DO EVENTO

- 4
\ Ay 4 S

FUNCIONAMENTT

23/07 (Quinta) - 19h as 22h
24/07 (Sexta) - 14h as 22h
25/07 (Sabado) - 14h as 22h

) 26/07 (Domingo) - 14h as 20h
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CHOCOLAT HUB v Atendimento individual

v Vagas limitadas

v/ Inscricéo antecipada
obrigatdria via link

v/ Exclusivo Bara expositores
a

A Com especialistas do Sebrae, FIEB, ApexBrasil hia 2026

‘ e CIC-Centro de Inovacéo do Cacau Chocolat
|

Receba orientagdes praticas e personalizadas
para desenvolver seu negdcio. o14/07 (Sexta) | 15h as 18h
: o p
f /4 Ry LAl

/CONCURSO DEMELHOR CHOCOLATE

ARTESANAL DO CHOCOLATBAHIA2026 (4 PARAMAIS
CATEGORIA: Confirao edital completo INFORMAQOES
Chocolate intenso 70% bahia.chor::ZIsaI:fe;stival.com éPAa'gEEAA rn n"
Chocolate ao leite Coordenagéoécnica: AQUI! I_u :'..l
< \_
GOVERNO DA BAHIA
APRESENTA:

Chocolat
Buhia2026

FESTIVAL INTERNACIONAL DO CHOCOLATE E CACAU

@chocolatfestival &) bahia.chocolatfestival.com

PARCERIA:

Tlheus s 4 | ; Biofébrica

Bahia de TURISMO
alma intei

PATROCINIO:

*Esta programacao pode sofrer alteragoes sem aviso prévio.

e 5 1 i e 5=, 4| Banco do .
URICAFES. — RER A B SEgAE [ Nordeste E apexBrasil*

APOIO FINANCEIRO: REALIZAGAO:
Governo do

Estado da Bahia M U
Fundo de Cultura 7 n




